(Bakkerswereld dd. 22 februari 2008)

Gebakkelijk ondersteunt productie natgebak

De gezamenlijke Beko bedrijven presenteren tijdens de Bakkerij Dagen het Gebakkelijk
concept, ontwikkeld in samenwerking met Zeelandia. Gebakkelijk biedt banketbakkers
oplossingen rond de productie van natgebak. Een van de
meest bekende problemen in banketbakkerijen van
gemengde bedrijven is de relatief lage productiviteit.
Bakkers die werken met het Gebakkelijk concept verhogen
hun productiviteit in de banketbakkerij met gemiddeld 16
procent. Als er specifiek naar de natgebakafdeling gekeken
wordt valt deze verhoging volgens Beko zelfs nog beter uit.
De eerste reacties op het Gebakkelijk concept van bakkers,
die hebben deelgenomen aan praktijkonderzoek, zijn zeer positief. Het Gebakkelijk concept
bestaat uit meerdere onderdelen. Het technische deel van het concept wordt verzorgd door
Beko Bakkerij Techniek. Naast een beslagplakkenmachine en een snijhulp hebben zij een
uitgekiende productiemal ontworpen, waardoor een gestandaardiseerde
productiemethodiek gevolgd wordt bij het produceren van de basis voor Gebakkelijk taarten
en gebak. Er kunnen verschillende afwerkingniveaus gekozen worden waarmee de taarten
het gewenste uiterlijk krijgen, van zeer luxe tot een basisuitvoering.

Om het concept succesvol in de lokale markt te introduceren heeft Beko Advies een
compleet trakteergebak promotiepakket ontwikkeld dat het mogelijk maakt nieuwe klanten
te trekken. Vanuit kostprijscalculaties op het Gebakkelijk assortiment heeft Beko
Dienstverlening vastgesteld dat een relatief hoge brutowinst gerealiseerd wordt ondanks
een scherpe verkoopprijs. Speciaal voor de trakteertaarten en het trakteergebak heeft
Straatsma Verpakkingen een vensterdoos ontwikkeld met een doorlopend venster en een
hoge antivochtigheidsgraad. Zo is het gebak in een zelfbedieningsmeubel aan zowel de
voorzijde als de bovenzijde goed zichtbaar. De Beko inkoopverenigingen leveren een breed
assortiment aan grondstoffen om het Gebakkelijk assortiment te produceren.




